




Pizza.

Pasta.

klasyczne ciasto na zakwasie z mąką razową, sos śmietanowy,
mozzarella fior di latte, pesto bazyliowe, zielone szparagi, brokuły,
czerwona cebula, pomidorki koktajlowe, liście świeżego szpinaku
(32cm)

Pesto di Primavera   ...................................................... 49 zł

klasyczne ciasto na zakwasie z mąką razową, sos z pomidorów
pelati, mozzarella fior di latte, zielone szparagi, czerwona cebula,
ricotta, sos balsamiczny (32cm)

Crudo e Asparagi ........................................................... 43 zł

aromatyczny makaron tagliatelle przygotowany na bazie oliwy z
oliwek, wzbogacony grillowaną cukinią, delikatnym czosnkiem,
półsuszonymi pomidorkami, czerwoną cebulą i świeżym
szczypiorkiem (350g)

*wzbogać o krewetki (70g) + 9zł 

Tagliatelle Verde ........................................................ 47 zł

Sałatki.

lekka i orzeźwiająca kompozycja na bazie mieszanki świeżych
sałat, wzbogacona chrupiącymi zielonymi szparagami, soczystymi
truskawkami, granatem i aromatyczną pomarańczą. Całość
dopełnia grillowany ser halloumi oraz delikatny dressing vinegret
(320g)

Insalata di Primavera ................................................... 44 zł

Smaki 
wiosennej
Italii
Delektujcie się nimi w ciepłej, gościnnej atmosferze. Buon appetito! 

Napoje.

nasz wiosenny HIT powraca! Przygotowywana na miejscu,
orzeźwiająca kompozycja rabarbaru i truskawek, która zachwyca
naturalną słodyczą i delikatną kwasowością. Idealne połączenie,
które przynosi ukojenie w ciepłe dni (400ml)

Lemoniada rabarbarowa  ............................................. 21 zł

klasyczne połączenie limonki, świeżej mięty i rumu w nowej
odsłonie! Całość wzbogacona naszym przygotowywanym na
miejscu puree rabarbarowym, które dodaje orzeźwiającej, lekko
kwaskowej nuty (350ml)

Mojito rabarbarowe  ...................................................... 29 zł
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